
Spatule a pizza 
aluminium
# 3685005

Planche a pizza 
ronde bois (2)

# 3685006

Pierre a pizza 
ronde

# 3685007

Charbon 
# 3685001

Eucalyptus
# 3685002

Terracotta
# 3685003

Ardoise
# 3685004

La forme du four a été étudiée pour vous garantir la plus belle 
des expériences culinaires. Sa pierre réfractaire est rotative 
ce qui vous permet de cuire votre pizza à la perfection sans 
la sortir du four. En plus de vous offrir une cuisson parfaite, 
votre pizza sera cuite en moins d’une minute. Invitez votre 
famille et vos amis pour partager un instant de dolce vita !

Piana fonctionne avec des granules de bois alimentaires qui 
offrent d’excellentes performances calorifiques.

Un four à pizza compact, innovant et coloré, 
idéal pour réaliser de délicieuses pizzas maison !

PIANA • FOUR À PIZZA À GRANULES

Fonctionnalités

•  Système de rotation pour une cuisson parfaite : Plus besoin de sortir la pizza du four ! Piana 
est le seul four compact doté d’un système innovant avec une pierre réfractaire en cordiérite 
ronde. La molette te permettra de tourner ta pizza pendant la cuisson pour obtenir une pizza 
cuite de façon homogène.

•  Porte amovible : La porte te permettra d’optimiser le temps de chauffe du four.

•  Cuisson rapide en 60s : 1 minute, c’est le temps qu’il te faudra pour obtenir une pizza à la 
cuisson parfaite !

•  Combustibles : Pour alimenter ton four, tu auras le choix : utiliser du bois, des briquettes ou des 
granules. Utilises la trappe qui se situe juste au-dessus du tiroir pour réapprovisionner ton four 
pendant la cuisson.

•  Thermomètre intégré : Une pizza réussie est une pizza cuite à la perfection. Grâce au 
thermomètre intégré, tu pourras facilement surveiller la température de ton four. Comptes 
environ 15 minutes pour obtenir la bonne température de cuisson : 400°C.

•  Pieds pliables et format compact : pour emporter ou déplacer ton four comme bon te semble !

Les + de Piana 

• Four compact et innovant

• Pierre réfractaire rotative 

• Pierre résistante en cordiérite

• Chauffe en moins de 15 minutes

• Thermomètre intégré

• Cuisson rapide en 60 secondes top chrono

• Pieds pliables et format compact

• 4 couleurs pour 4 ambiances différentes

Couleurs
Charbon, eucalyptus, terracotta, 
ardoise

Dimensions du produit monté 73 x 40 x 72.5 cm

Poids 10kg

Surface de cuisson  Ø31 cm

Matière pierre à pizza
Cordiérite réfractaire de 0.8 cm 
d’épaisseur

Matière structure Acier inoxydable

Matière poignées Acier et silicone

Matière molette  ABS

Fiche technique

Ce que contient 
la boîte

• Four Piana

• Thermomètre intégré 
• Porte du four en acier

• Cheminée
• Tiroir à combustible

•  Pierre à pizza ronde 
 en cordiérite 

• Coupe flamme

• Manuel d’utilisation

Autres produits Piana également disponiblesLe four à pizza Piana existe aussi en 4 couleurs



Aluminum pizza 
spatula 

# 3685005

Round wooden 
pizza board  (2)

# 3685006

Round pizza stone 
# 3685007

Coal
# 3685001

Eucalyptus
# 3685002

Terracotta
# 3685003

Slate
# 3685004

The shape of the oven has been studied to guarantee the 
most wonderful cooking experience.  Its refractory stone is 
rotative which allows you to cook your pizza perfectly 
without having to take it out of the oven. Not only will this 
oven offer you a perfect cooking, but your pizza will be baked 
in less than one minute. Invite your family and friends to share 
a moment of dolce vita!

Piana works with wood pellets for food which provide an 
excellent caloric performance. 

A compact pizza oven, innovative and colorful, 
ideal for making delicious homemade pizzas!

PIANA • PELLETS PIZZA OVEN 

Features

•  Rotating system for a perfect cooking: No more needs to take the pizza out of the oven! Piana 
is the only compact oven equipped with an innovative system with a round refractory cordierite 
stone. The knob will allow you to turn the pizza while cooking to get an evenly baked pizza. 

•  Removable door: the door will allow you to optimize the heating time of the oven.

•  Quick cooking in 60s: 1 minute, it’s the time you will need to get a perfectly baked pizza!

•  Fuel: To feed your oven, you will have the choice to use wood, briquettes or pellets. Use the trap 
door located just over the drawer to refuel your oven while cooking. 

•  Integrated thermometer: A well done pizza is a perfectly baked pizza. Thanks to the integrated 
thermometer, you will easily monitor the temperature of your oven. Count approximately 15 
minutes for the cooking temperature to reach: 400°C.

•  Foldable feet and compact size: to take away or move your oven as you please!

The Piana Advantages +

• Compact and innovative oven

• Rotative refractory stone 

• Durable stone made of cordierite

• Heats up in less than 15 minutes

• Integrated thermometer

• Quick cooking in less than 60 seconds top chrono

• Foldable feet and compact size

• 4 colors for 4 different ambiences

Colors Coal, Eucalyptus, Terracotta, Slate

Dimensions of the assembled 
product:

73 x 40 x 72.5 cm

Weight: 10kg

Cooking surface  Ø31 cm

Structure material Refractory cordierite 0.8 cm thick

Structure material Stainless steel

Handle material Steel and silicone

Knob material  ABS

Technical date sheet

Content of the Box

•  Piana oven

•  Integrated thermometer

•  Oven door made of steel

•  Chimney

•  Fuel drawer

•  Round cordierite 
 pizza stone 

•  Flame cutter

•  User’s manual

Other Piana products also availableThe Piana pizza oven is also available in 4 colors

OUTDOOR TASTE


